
マイクロ波式再加熱に使える
器らしさにこだわった食器。
独自開発の素材「レンジアップメラミン®（RMF）」
を採用。導入が進むマイクロ波式再加熱カートに
安心して使える超耐熱食器です。白素地に栄える
華やかな絵柄と、手作り風の造形が醸し出す器らしい
風合いが魅力です。

レンジアップメラミン®（RMF）とは
耐熱性を向上させ、マイクロ波式再加熱カートでの再加熱
による材質の昇温を抑えた業界初のメラミン素材です。
特許製品 PAT No.6595821

蒸気を逃がしにくく、食品の干からびを
防ぎ、おいしく再加熱できます。また
蓋がずれにくく、作業が効率化できます。

身と蓋が
しっかり
合わさります

蓋と身がしっかり
合わさる設計

上質の食事をイメージした、
器らしい、こだわりの質感

水分蒸発を低減する工夫で
ご飯をふっくら、おいしく

華やかな絵柄、手作り風の造形、不均一
な表面処理など、丹念な意匠を施し、食器
としての趣を大切にしています。

本体、蓋の接触面を増やし、さらに両側
のリブで水分蒸発を低減します。

●使用製品／丼小（A147RII）・丸深皿（D177NMI）・なで角小鉢大（G184FII）・柄付スープカップ（C28I）・22.5cm市松ハイロン箸（H62MBN）

使いやすさの工夫を
すみずみに
汚れがつきにくく、落ちやすい
内側グレーズコーティング

高齢者でも、しっかり
持てるハンドル形状

安定したスタッキングで
コンパクトに収納

マイクロサーブ
マイクロ波式再加熱機器対応食器

D184TPI 小判仕切皿 たんぽぽ乳白 組高65 
身BRI    195×132×36（220ml/100ml） ￥1,440
蓋CRTPI 199×137×35 ￥1,750

D177NMI 丸深皿 なつめ乳白 組高65
身BR  151×33（350ml） ￥1,800
蓋CR 153×38 ￥1,420

G184FII なで角小鉢 大 ファインリーフ乳白 組高65
身BR  108×108×43（240ml） ￥1,360
蓋CR 109×109×30 ￥1,120

C28I 柄付スープカップ 乳白C 組高78
身BR  130×103×59（300ml） ￥1,560 重量（約147g）
蓋CR 104×25 ￥570 重量（約62g）

内外の
2ケ所のリブ

本体と蓋の接触面を
より広げました

（A146・A147・A148）

A146CVI 丼 中 クローバー乳白 組高77
身BR  140×63（485ml） ￥1,620
蓋CR 150×22 ￥1,290

白飯：190g
全粥：290g

A147RII 丼 小 リズム乳白 組高71
身BR  132×57（390ml） ￥1,580
蓋CR 143×21 ￥1,260

白飯：160g
全粥：230g

A148LUI 丼 特小 ループ乳白 組高69
身BR  121×56（320ml） ￥1,430
蓋CR 130×21 ￥1,160

白飯：130g
全粥：190g

丼の蓋のサイズが、絵柄と持ち手のくぼみでわかります
サイズによって持ち手の
くぼみの数や絵柄を変え、
よく似た大きさでも、区別
しやすく。 盛り付けや
収納時の間違いを減らし
ます。

蓋をしても、盛り付け部の大小方向がわかります
蓋の絵柄の大小を、盛り付け部の大小と合わせておけば、
蓋をしても方向がわかります。
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レンジアップメラミン製の食器、
「和ごころPLUS」もご用意しています。
■一部の製品がマイクロ波式再加熱カートに使えます。
■詳細は弊社までお問い合わせください。
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G181AI 丸小鉢 あじさい乳白 組高65
身BR  103×45（190ml）  ￥1,060
蓋CR 104×26 ￥910

大きい絵柄 小さい絵柄
ポイント絵柄

大きい盛り付け部 小さい盛り付け部
仕切の位置

※白飯、全粥のグラム数は、あくまでも目安です。 オレンジ色品番は特別製品につき価格体系が異なります。

※製品の価格には、消費税は含まれておりません。
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